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CHARCUTERIA Y FRUTERIA

CHARCUTERIA:

1.

CONOCIMIENTO Y DIFERENCIACION DE LOS PRODUCTOS DE

CHARCUTERIA.

2.

3.

MATERIAS PRIMAS.

COMPOSICION DE EMBUTIDOS Y DERIVADOS CARNICOS.

. COMPOSICION DEL QUESO.

. CLASIFICACION Y DENOMINACIONES.

. ZONAS DE ELABORACION. PRODUCTOS TiPICOS.

. PROCESOS DE ELABORACION Y PRODUCCION

. CONTROL DE CALIDAD DEL PRODUCTO DE CHARCUTERIA

. HERRAMIENTAS Y UTENSILIOS

FRUTERIA:

1.

2.

CONOCIMIENTO Y DIFERENCIACION DE LOS PRODUCTOS.

CONSERVACION DE LOS DIFERENTES PRODUCTOS.

Camara



