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GESTION INTEGRAL DE RESTAURACION

1.- Introduccioén al concepto de restauracion

2.- El concepto gastrondmico

3.- Los procedimientos de compra

4.- Sistemas de produccién

5.- Definicidn y clases de costes

6.- Gestion de Reservas

7.- Introduccidn a la calidad de servicio y la atencién al cliente
8.- Personal de cocina

9.- Personal de sala



