Talento 45+ camara

Toled
Tu momento es ahora o0

Curso presencial:

REPOSTERIR ARTESANAL Y
CREATIVA

En Esquivias

Para personas entre 45 y 60
anos de edad en situacion
de desempleo o inactividad

laboral.

Curso GRATUITO , | |
T > | ~
Incluye BECA TRANSPORTE | .

Inicio: Proximamente
Duracion: 120h
Lugar: Esquivias
Horario: L-V. De 09:00 a 14:00

Camara Toledo Ayuntamiento Esquivias
Verbnica Gomez Telf: 925 52 07 57
Telf.: 665 835 976 programaintegracion@aytoesquivias.es

veronicag@camaratoledo.com
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REPOSTERIA ARTESANAL Y CREATIVA

(® DURACION i&i DIRIGIDO

120 horas Personas entre 45 y 60 afios de edad en situacién
de desempleo o inactividad laboral.

Q LUGAR
Esquivias
(® HORARIO

Lunes a Viernes de 09:00 a 14:00

:= OBJETIVOS

Esta formacidn tiene como objetivo capacitar al
alumnado para trabajar en pasteleria y reposteria
aplicando normas de seguridad e higiene, organizando
materias primas y equipos, dominando técnicas y masas
basicas, elaborando productos variados y cremas con
control de textura y conservacién, adaptando recetas a
necesidades especiales y estandarizando procesos y
costes, facilitando asi su insercion laboral en el sector.

9 TITULACION OBTENIDA
Diploma acreditativo

£+ METODOLOGIA

Presencial

€ PRECIO

Gratuito
Beca de 3 € diarios



REPOSTERIA ARTESANAL Y CREATIVA

PROGRAMA FORMATIVO

1. Seguridad alimentaria, APPCC y alérgenos en pasteleria: trazabilidad, etiquetado y control de
temperaturas

2. Aprovisionamiento interno: calculo de necesidades, economato, acondicionamiento de materias

primas, equipos y prevencion de defectos

Operaciones y técnicas basicas en pasteleria-reposteria

Masas de hojaldre, azucaradas, escaldadas y batidas

Reposteria y otras elaboraciones

Cremas y rellenos dulces

Rellenos salados y cubiertas

Productos para colectivos especiales
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Técnicas de frio



